zertifiziert

Speiseplan vom 9. bis 13.06.2025

Dein Menii

Nachtisch

Rohkost / Salat

Montag

Feiertag

Pfingstmontag

Dienstag

Halbmond Ravioli
mit Rindfleisch gefillt
dazu Tomaten-PeperonatasoBe (1a, 2, 7)

veg.: Tortellini Verdura (1a, 7)

Obst

Mittwoch

Gebackene Drillinge mit Krauterquark
und bunter Rohkostplatte
(Paprika, Kohlrabi, Wurzeln, Gurke) (2)

Obst

Donnerstag

Bruschetta Wiirfel
Alaska Seelachs MSC mit Krauterauflage
dazu Naturreis und milder CurrysoBe (2, 4, 7)

veg.: Kiirbis-Zucchini-Taler (1a, 2, 3, 7)

Gurkensalat in
Rahm (2)

Freitag

Tomaten-Gemiise-Suppe
(Karotten-Sellerie-Einlage)
und Ciabatta (1a, 7)

Knabber-Paprika

DE-OKC-012

Unser Catering 1st bio-zertifiziert nach der VO (EU) 2018/848. Wir verwenden ausschlieflich biologische Lebensmittel und

Zutaten, Einzige Ausnahme bildet hierbei unser Fisch, der im Rahmen airer nachhaltigen Fischerei mit MSC oder ASC

Zertifizierung zum Einsatz kommit.

lnsere Mendlinie hat eine DGE Zertifizierung erhalten. Basis der Zertifizierung sind die DGE-Qualitatsstandards fur die

\ferpflggung in Kitas und Sehulen. Die Einhaltung der Kriterien wurde von der Deutschen Gesellschatft fur Emdhrung e V. (DGE)
uberpruft und mit Ihrem Logo ausgezeichnet. Einzige Ausnahme bilden die vegetarischen Komponenten an Tagen, an denen

Fisch bzw. Fleisch im Hauptgericht angeboten werden




